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Oz: Tiirkiye’nin sahip oldugu cografik konum sayesinde olusan genel bitki gesitliligi ve dogal zenginligi, salep orkidesi
tiirlerine de yansimistir. Nitekim Tiirkiye orta kusak salep orkideleri bakimindan Avrupa ve Ortadogu’nun en zengin
bolgesidir. Tiirkiye’nin her kdsesinde salep tiirleri ile karsilasmak miimkiindiir. Bu zenginlige bagh olarak yiizyillardir
Anadolu topraklarinda salep yumrulari toplanmis ve kullanilmigtir. Hazirlanan bu eserde gegmisten giiniimiize salebin
kullanim amaglari, toplama kayitlar1 ve yasal diizenlemelere yer verilmistir.

Anahtar Kelimeler: Biyogesitlilik, etnobotanik, geleneksel kullanim, salep

Salep Orchids from Past to Present with Historical Recordings

Abstract: Thanks to its geographical location, the plant diversity and natural wealth of Turkey are reflected in the sahlep
orchid species. Indeed, Turkey is the richest region in Europe and the Middle East in terms of the middle climate zone
sahlep orchids. It is possible to encounter sahlep orchid species in every corner of Turkey. Due to this wealth, sahlep tubers
have been collected and used in Anatolia for centuries. In this work, intented uses, collection records, and legal regulations

of sahlep orchids from past to present are included.
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1. Giris

Orchidaceae  (Orkidegiller) familyasina dahil
tiirlerin yasam alanlarinda ve fiziksel boyutlarinda
biiyiikk bir varyasyon goriilmektedir. Cok farkli
ortamlarda yetisen bu familyaya ait tiirler temel
benzerliklerine gore; epifit (agaclar lizerine hava
kokleriyle tutunanlar), terrestrial (kokleriyle
topraga bagli olan orta kusak orkideler), litofit
(taslara tutunanlar), cliriik¢iil ve parazit orkideler
olarak bes gruba ayrilmaktadir. Toprakta yasayan
(terrestrial) orkide tiirleri, genellikle orta kusak
bolgelerde yayilis gostermekte ve toprak altinda
yumru, kok veya rizom yapilar1 bulunmaktadir.
Yumrulu olan tiirler, salep orkideleri olarak
adlandirilmakta ve kullanilmaktadir (Bulpitt, 2005;
Jalal ve ark., 2008; Hossain, 2011; Pant, 2013;

Attri, 2016; Sen, 2017; Turgay ve Cinar, 2017). Bu
calismada; salebin kullanim amaglari, toplama
kayitlar1  ve yasal diizenlemeler gegmisten
giiniimiize ele alinmustir.

2. Tarihi Kullamm Kayitlari

Yumrulu salep orkidelerinde ilk kayit M.O. 350
yilinda, botanigin babasi olarak adlandirilan Yunan
filozof Theophrastus’a aittir.  Theophrastus,
yumrularindan dolay1 bitkilere orchis ismini
vermis ve tibbi degerinden bahsetmistir (Kreziou
ve ark., 2016). Bunun yaninda, I. ylizyilda Yunan
doktor Dioscoridesin, M.S. 50-70 yillar1 arasinda
hazirladigt 5 ciltlik Materia Medica (Tibbi
Materyaller) adli eserinde, salebi ¢igek, yaprak ve
renkleri hakkinda bilgiler vererek tanimlamis ve
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ozellikle afrodizyak ve zithrevi hastaliklarin
¢oziimiinde  kullanmustir.  Antik ~ Romalilar
“Satyrion” ve “Priapiscus” adlariyla

isimlendirdikleri igecekleri yapmak icin salep
yumrularindan yararlanmislar, giiglii bir afrodizyak
oldugunu diisiinmiislerdir. Hint pazarlarinda ise
salep, “salib misri” olarak adlandirilmis ve
kullanilmistir (Singh ve ark., 2012, 2016; Bonte ve
ark., 2013).

Salep Tiirkge bir kelime olup, Yunancada
“salepi”, Arapgada “sahlab” olarak
isimlendirilmektedir. Yumru olusturan ¢ok sayida
cins ve ona bagli tim orkide tiirlerinin hepsine
salep adi verilmistir. Ayni zamanda {riinden
hazirlanan sicak icecekte yine salep olarak
isimlendirilmektedir (Ghorbani ve ark., 2014).
Ingiliz devlet adami1 Oliver Cromwell (1599-1658)
zamaninda Londra’da dagitildigi, sokaklarda sicak
igecek halinde satildig1 bilinmektedir. Ingiltere’de
“saloop” olarak bilinen igecek 17. ve 18. yiizyilda
¢ok popiilerlik kazanmistir. Salep, kahve ve ¢ayin
yayginlasmasindan 6nce, popiilerligi Anadolu’dan
Orta Dogu, Ingiltere ve Almanya’ya yayilmis bir
icecek olarak bilinmektedir. Avrupa’da kadinlarda
kisirhik, diisiik, verem, mide problemleri, deri
tahrisi ve grip gibi ¢esitli durumlar igin tavsiye
edilmistir. Yine Ingiltere’de, 18. ve 19. yiizyillarda
Ingiliz ordusu levazimi arasinda yer alip, hem
hasta askerlerin diyet gidas1 hem de erzak azaldig:
zaman besleyici bir yiyecek olarak kullanilmistir.
Ingiltere’de, salep tozu Tiirkiye’deki  gibi;
kalinlagincaya kadar suya ilave edilir, bunun
iizerine portakal cesnisi veya giil suyu ile
lezzetlendirilirdi. Dogu  Avrupa, Afganistan,
Buhara ve Hindistan gibi bircok yerde yetisme
alani bulan salebin ana iireticisi her zaman Tiirkiye
olmustur (Kasparek ve Grim, 1999; Kreutz, 2002;
Whigham ve Willems, 2003; Isin, 2008; Hossain,
2011).

Ozbekistan’in  Buhara kentinde 980 yilinda
dogan, 19 yasinda doktor unvani alan ve tibbin
prensi olarak nitelendirilen ibn-i Sina, “El-Kantin
Fi't-Tib” (T1ip Kanunu) adli eserinde saleple ilgili
genis bilgiler vermistir. Avrupa’da 17. yiizyila
kadar tip egitiminin bas eser olarak kullandigi
kitapta ibn-i Sina, salebi; afrodizyak, istah agici,
balgam artirici, felg giderici, zihin agic1 olarak
onermekte, nefsi kuvvetlendirici ve ferahlatici
macunlarin yapiminda kullanimini tarif etmektedir.
Endiilis’tin 6nemli bilim adamlarindan Malaga’li
botanik¢i, eczaci ve hekim Ziyaeddin ibn El

Baytar (1197-1249), 4. Murad’in
baghekimlerinden Emir Celebi, 2. Selim’in
bashekimi Tabib Nidai, Salih bin Nasrullah gibi
birgok tip alimi, eserlerinde Ibni Sina’dan
esinlenerek benzer kullanim sekillerini
tanimlamislardir.

Yine I. Mehmet zamaninda yasamis olan
Mehmed el Sirvani tarafindan 6nerilen “Macun-u
Sahi’nin (Padisah Macunu) baglica maddesi
saleptir. Yazarmn risalesinde salep i¢in yazdigi;
“Evvel fehm (anlayis kabiliyeti) ziyade eder, dahi
yirege kuvvet verir ve dahi ciger agrisina faide
eder ve dahi bevasire gayet nafidir ve hem kulung
giderir ve hem iptidai ikrise nafidir ve kiilli
maraza faide eder miicerrebdir sahlar macunudur”
ifadesi salebin o donemde tibbi amagl kullanim
alanlarini  6zetlemektedir (Glimiis, 2009). Salep,
Osmanli Sarayi’nin “Halvahane”sinde her sene
padigahlar i¢in pisen macunlarin kaydedildigi
defterde de bulunmaktadir. Ornegin; misridat
macunu, filozoflar macunu, ferahlatici maddeler
macunu gibi macunlarin terkiplerinde 6nemli
miktarda salep bulunmaktadir (Ghorbani ve ark.,
2014; Tigh, 2015). Osmanli doneminde saray
sunum kaplarinin incelendigi bir ¢caligmada; salep,
serbet, boza gibi ¢esitli igecekler i¢in &zel tath
kupalart kullanildig: belirtilmektedir. O doneme
ait, saleplik olarak adlandirilan, kulplu ve kapakli
fincan gorseli Sekil 1°de gorilmektedir (Pala,
2010).

Unlii seyyah Evliya Celebi seyahatnamesinde,
sadece Istanbul’da 200 kadar seyyar salepgi
esnafinin bulundugunu belirterek bu saticilarin
salep hazirlayisini ve satigint kisaca; “kis giinleri
onu kurutup havanda un gibi edip sekerle palude
gibi pisirip, bakir ibriklerin altinda atesler ile siislii
ibrikler ile baharatli, giilsulu “Rahat-1 can, Sthhat-
il ebdan, Talim-i nefais (can rahati, beden sihhati,
nefis)” deyip bagirarak gecerler.” seklinde
Ozetlemistir. Evliya Celebi’nin ifadesine gore
salep; 100 yasinda bir adam1 dahi giiclii ve ¢evik
yapar, niikseden agrilart iyilestirir, gérme
yetenegini gelistirir ve viicudu kuvvetlendirir.
Osmanli tarihgisi Ahmed Cavid ise salebin iiziim
pekmezi, liziim suyu ya da balla tatlandirilarak
sokaklarda satildigini, st smifin ise kendi
iceceklerini seker ile tatlandirip afrodizyak olarak
kullanildigini iddia etmistir (Isin, 2008; Caliskan,
2018).

Kaptan Byron’un 1764’te Giiney Kutbunu
kesfe gittigi seyahatinde, sabahlar1 sulu alkol
yerine salep ya da sago i¢mistir. Salep iskorbit
hastaligindan 1stirap ¢ekenler i¢in de faydali
goriilmiistiir. Kaptan Cook 1768’de Pasifik
seyahatinde, iskorbit hastaligini 6nlemek icin 40
pound (yaklasik 18 kilo) salep tozu depolamistir.
Fransiz cikolata ireticisi, 1800 yilinda salep ile
“analeptik ¢ikolata” yapmugtir. Bu iiriinii hafif ve
besleyici olarak zayif insanlara, hassas cigerleri
olanlara ve kronik hastalara Onermistir. Diger
taraftan, 1838’de Friedrich Unger, Yunanistan ve
Tiirkiye’de salep saticilarini sOyle
tanimlamaktadir; “Onlar erkence, hava agarmnca
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14 cm

Sekil 1. Saleplik: Osmanli pazart i¢in dzel liretim 6rnegi, Antik AS. Arsivi (Pala, 2010)

gorliniirler. Cift bolimli ince masrapalarinin alt
kismi salebin sicak kalmasi i¢in mangal komiirii ile
sitilir. Bellerinin  etrafinda  genis deri kemer
giyerler (Sekil 2). Kemer iizerinde dar, hilal sekilli
tahtadan yapilmis tasiyicida fincan ve zencefil
fincani bulunur. Akortsuz sesleri ile salep, salepi
diye bagirmalart duyulur. Onlar salebin c¢ok
saglikli oldugunu, 6zellikle gdzleri giiglendirdigine
inanirlar” (Ismn, 2008).

Salep, sifali bitkiler icerisinde yer almasi
nedeniyle eski zamanlarda aktarlarda satilmistir.
Eczanelerin kurulmasi ile birlikte 50 yil dncesine
kadar salep, eczanelerde satilan bir drog olarak
adindan bahsettirmistir. Eczacilar ve Eczaneler
Kanunu’na dayanilarak hazirlanan 6197 sayili 10
Mart 1956 tarihli talimatnamede; eczanelerde satist
yapilan her tiirli maddeler i¢in ambalaj bedelleri
belirlenmis, bu bedel salebin bir grami igin 6 kurus
olarak tanimlanmis; 30 Mayis 1963’te bu bedel 3
kurus olarak degistirilmistir. Bu kayitlardan
salebin yillarca tibbi bitki olarak eczanelerde
satildig1 anlasilmaktadir (Yaman, 2013).

Saglik acisindan kiymetinin  bilinmesi ve
besleyici 0Ozelligine istinaden bazi donemlerde
devlet yetkilileri tarafindan salep tiiketimi tesvik
edilmis, yaygmlastirilmistir. Ornegin; 1931 yilina
ait Lise ve Orta Mektepler Talimatnamesinin 167.
maddesinde, yatili lise ve ortaokul &grencilerine
kisi bast glnliik iki gram salep verilmesi
emredilmektedir. Salebin kamu kurumlarima gida
olarak tahsis edilmesine iliskin bilinen en son karar
ise; 20 Aralik 1989 tarihli Resmi Gazete’de
yayinlanan “Gemi Adamlarnin fkamet Yerleri,
Saglik ve Ilaselerine Dair Y&netmelik’te yer
almistir. Buna gore gemi adamlaria 6gilin basi iki
gram salep verilmesi istenmis, bdylece is
verimlerinin yiikselecegi digiintiilmiistiir. Salep
fiyatlar1 ise resmi gazete arsivlerinde yer almistir.

Kayitlara gore Tiirkiye Cumhuriyeti Hitkiimeti’nin
degisik okullar i¢in ihale usulii ile almak istedigi
salebin muhammen kilogram fiyati; 7 Haziran
1939°da 250 kurus, 4 Temmuz 1940°da 450 kurus,
24 Agustos 1944’te 10 TL, 11 Ocak 1947°de 15.70
TL, 19 Nisan 1961°de 68 TL ve 15 Nisan 1972°de
80 TL olarak belirlenmistir (Yaman, 2013).

3. Toplama ve Ticari Kayitlar

Cografi ozelliklerin saglamis oldugu ekolojik
farkliliklar sayesinde Anadolu topraklari ¢ok
sayida salep tiirtine sahiptir. Bu zenginlige bagh
olarak Tiirkiye yiizyillardir en 6nemli ve en kaliteli
saleplerin iretildigi topraklar olmustur.
Anadolu’dan basta Almanya olmak tizere uzun
yillar Avrupa’ya ihracat gergeklesmistir. Ozel
lezzeti sayesinde salebe olan talep hicbir zaman
azalmamistir. Gegmiste oldugu gibi giinlimiizde de
ihtiyact karsilamak i¢in gerekli salep yumrulariin
dogal floradan toplanmasina devam edilmektedir.
Ciinkii tohum ve yumrular ile g¢ogaltilmasinin
ontinde engeller vardir. Dogadan toplanilan
miktarlar ise azimsanmayacak kadar biiylk
rakamlara ulagsmaktadir. Burada, bazi kayitlara
deginerek Tiirkiye tabi florasinin salep zenginligi
yoniinden 6nemini ortaya koymak gerekir.

Dogadan toplanilan miktarlar ile ilgili ilk
kayitlarin Evliya Celebi (1611-1682) tarafindan
ortaya konuldugu goriilmektedir. Evliya Celebi
seyahatnamesinde, Amasya sancaginda yillik
10.000 okka (12.82 ton) salep toplandigindan
bahsetmistir. O donemde 8 kaza (Merkez,
Merzifon, Vezirkoprii, Osmancik, Giimiishacikoy,
Ladik, Havza, Mecidozii) ile 1201 koy bulunan
sancakta 1000 okka bal, 2500 okka afyon
iiretimine kiyasla toplanilan salep miktart 12 tonun
iizerindedir (Tuzcu, 2007).
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Sekil 2. 17. ve 18. ylizyillarda salep saticilar, a; 18. yiizyilda bir salep saticis1 (Ankara Etnografya miizesinde
bir albiimden), b; 1835’de bir salep saticisi (Friedrich Unger Atina) (Isin, 2008)

Salep bahsi, “Ermeni ve Rum Kiiltiir
Varliklariyla Kayseri” konulu bir caligmada da
geemektedir.  Arastirmada  1875-1880  yillari
arasinda Kayseri’nin ithalat ve ihracat hacmini
gosteren veriler, Kayseri’nin ileri gelen Ermeni
tiiccarlardan  biri  tarafindan  derlenmis ve
Ingiltere’nin Anadolu Konsolos vekili Ferdinand
Bennet’e  sunulmustur.  Raporda  Kayseri
bolgesinden yillik ortalama 3.000 okka (3.85 ton)
salep ihracati yapildigt ve 400 lira degerinde
oldugu belirtilmektedir (Y1ilmaz, 2016). Miktar ve
fiyat olarak degerlendirildiginde bir kilogram
salebin yaklasik 10.5 kurus oldugu
anlasilmaktadir.

Stiphesiz, salebin Tiirkiye’de en yogun oldugu
alanlardan biri Bati Karadeniz Bolgesi’dir.
Bolgeye ait kayitlarda en net ve yiiksek rakamlara
Vital Cuinet tarafindan yayinlanan arastirmalarda
ulasilmaktadir. Diiyun-u Umumiye adina Osmanl
kentlerinin ekonomik, sosyal ve kiiltiirel envanter
calismalarin1  yapmakla gorevlendirilen Cuinet,
Osmanl’nin  ekonomik yapisi hakkinda bir
envanter c¢alismast yapmistir. Vital Cuinet’in
yaptigt bu caligmalar daha sonralar1 1892’de
Paris’te, “La  Turquie d’Asie  Géographie
Administrative” (Asya’nin Tiirkiye’si-idari
Cografiyas1) ismi  alunda  kitap  olarak
yayimlanmigtir  (Duran, 2015). “La Turquie
d’Asie” adli eserden Duran (2015)’m aktardigi
verilere gore, Kastamonu sancaginda 150.000 kg,
Bolu sancaginda 45.000 kg salep toplandigi
belirtilmistir. Ayn1 eserde, Kastamonu i¢in verilen
ihracat rakamlarinda ise yillik 2.000 liralik salep
satildigr  belirtilmektedir. Bu kadar yiiksek

miktarda salep toplanmasi ve satilmas1 Kastamonu
ve Bolu civarmin salep yoniinden ¢ok verimli
oldugunu  ortaya  koymaktadir.  Toplanilan
miktarlar kelimenin tam anlamiyla devasa
boyuttadir. Benzer olarak Mahirogullar1 (2003),
Osmanli’nin son déoneminde Sivas merkez sancagi
icin yaptig1 sosyo-ekonomik caligmada Cuinet’in
kayitlarindan faydalanmistir. Bu kayitlara gore
1890 yilinda Sivas sancaginda 15.000 okka salep
toplandig1 bildirilmistir.

Osmanlt Devleti 19. yiizyil ortalarinda ziraat
biirokrasisini olusturmaya baslamis ve tarimsal
iretimi arttirmayi amacglamistir. Bu baglamda
1846°da Ziraat Nezareti, 1863’te Ziraat Firkasi
kurulmustur. Ziraat biirokrasisinin
olusturulmasiyla birlikte, Anadolu ve Rumeli’nin
verimli topraklarinda iklime uygun yeni {iriinlerin
yetistirilmesi i¢in adeta seferberlik baslatilmistir.
Ziraat Meclisi, halkin ge¢im durumu, ziraatla
ugrasacaklara saglanabilecek imkanlar, bos ve terk
edilmis araziler ve mahalli ulagim imkanlarini
arastirarak projeler gelistirmeye calismig ve
tarimsal  kalkinma devlet politikas1  haline
gelmistir. Bugiin Samsun sahil bandim1 kapsayan
ve Canik sancagi olarak adlandirilan bolgede
pamuk, seker kamisi, ipek kalitesinin arttirilmasi
gibi  projeler  hazirlanmistir. Serbestoglu
(2013)’nun bildirdigine gore Canik sancaginda
projelendirilen sonuncu iiriin ise saleptir. Kavak ve
Bafra kazalar1 basta olmak {izere sancagin bazi
yerlerinde degerli salep yetisiyordu. Sivri bir
demirle ¢ikartilan salep, gocuklarin dahi giinde 1.5
kiyye (okka) kadar toplayabilecegi ve kiyyesi
18-20 kurus edecek bir iirlindii. Salep, seker kamisi
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veya pamuk gibi halkin genelinin ticaret yapacagi
bir iiriin degildi. Projeye goére ahali tarafindan
salep toplanip, satilacak ve bdylece halk kiiclik de
olsa gelir elde etmis olacakti.

Sadece i¢ tiiketim degil ihrag¢ ettigimiz tarim
iiriinleri igerisinde salep, ytizlerce yildir 6nemli bir
deger olmustur. Diinyada en genis salep
cesitliligine sahip olan Anadolu topraklari yurt
icindeki  kullanimmn  yan1  sira  Avrupa’nin
ihtiyaglarmi da karsilamistir. Ozellikle popiilerlik
kazandig1 17.-19. ylizyillarda Tirkiye’den biiyiik
miktarlarda salep ihra¢ edilmisti. Ornegin
1825-1826 yillarinda 35.000 Frank degerinde salep
ihrac edilmis; 1834 yilinda Izmir’den ve diger bazi
komsu limanlardan ihra¢ edilen iriinler arasinda
5000 okka salep yer almis; okkasi 11 kurustan
55.000 kurus ihra¢ degeri oldugu bildirilmistir
(Somuncu, 2004). Tiirkiye’den salep ihracat1 1993
yilina kadar yapilmis olup, bazen 15 tona ulastig1
bildirilmistir ~ (Erzurumlu ve Doran, 2011).
Kasparek ve Grim (1999)’in bildirdigine gore
glimriik kontrol kayitlar1 1955 yilindan itibaren
tutulmaktadir.  Arastiricilarin - salep ile ilgili
hazirladiklar1 yillik ihracat rakamlar1 Tablo 1’de
goriilmektedir. Ihracat rakamlarmin 1990 yilindan
sonra artmasi, toz karisimlarin ve paketlenmis hizli
(instant) iceceklerin piyasaya siiriilmesinden
kaynaklanmaktadir.

Tablo 1. Tirkiye’nin 1955-1993 yillart arasinda
yaptig1 salep ihracati

Y1l Salep ihracati (kg) Yil

Salep ihracat1 (kg)

1955 15.386 1971 1.500
1956 5.784 1972 1.500
1957 1.000 1973 2.224
1958 2.400 1980 449
1959 4.540 1981 861
1960 839 1984 3.245
1961 8.571 1985 4.558
1962 5.145 1986 200
1963 12.740 1987 5.005
1964 2.923 1988 8.221
1965 3.889 1989 5.690
1966 320 1990 29.281
1967 1.550 1991 16.266
1968 411 1992 14.520
1969 882 1993 75.119
1970 1.200

4. Yasal Diizenlemeler

Salep diinya genelinde, son 20-25 yila kadar,
serbestge toplanilip satilan dogal kaynaklar i¢inde
yer almistir. Orta Dogu, Uzak Dogu ve Avrupa
tilkelerinde de salep ¢esitleri bulunmakta ve yerel
halk tarafindan toplanmaktadir.

Gecmisten gilinlimiize tim salep ihtiyact
dogadan toplama ile karsilanmistir. Clinkii salep
orkidesi tohumlar1 toz zerresi kadar kii¢iiktiir ve

¢imlenen tohumu besleyecek olan besi dokulari
yoktur. Bu nedenle yetistirilemeyen bitkilerdendir.
Tabiatta ¢imlenme sansi bulan tohumlarin, hasat
edilebilir  biiyiiklikte yumru veren bitkilere
doniismesi i¢in uzun yillar gereklidir. Ana
yumrunun ¢ogunlukla bir adet yeni yumru
iiretmesi ve iretilen yeni yumruda bir adet biiylime
noktast  bulunmasi ise  yumrudan  salep
¢ogaltilmasimi engellemektedir (Ar, 2000; Sandal,
2009; Caliskan, 2018). Diinya genelinde artan
salep  talebine  karsin  salep  {retiminin
yapitlamamasi Onemli bir sorun olarak ortaya
cikmistir.  Yogun toplama  baskisi, salep
populasyonlarinda azalmaya ve genetik erezyona
yol agmaya baslamistir. Bir¢ok {ilke, topraklarinda
biyogesitliligi muhafaza etmek ve gelecek nesillere
aktarmak adma Onlemler almaya yonelmistir.
Hazirlanan ulusal kanunlar ve uluslararasi ortak
anlagmalar ile bir¢ok canli tiiriinde oldugu gibi
salep orkideleri icinde tedbirler alinmakta ve
yasalar yiiriirlige konmaktadir.

Uluslararas1  nitelikte genetik kaynaklarin
korunmas: adina en genis kapsamli sozlesme
Birlesmis Milletler Biyolojik Cesitlilik
sozlesmesidir. Tiirkiye, yabani florayi, yabani
faunay1 ve bunlarin yasam ortamlarmi muhafaza
etmek amaciyla Avrupa’nin Yaban Hayati ve
Yagsama  Ortamlarm1  Koruma  Sozlesmesi
(BERN)’ni 20 Subat 1984°te imzalamistir. Ayrica
Tiirkiye, nesilleri tehlike altinda bulunan ya da
bulunabilecek tiirlerin  uluslararasi ticaretinin
izlenmesi, ekolojik dengenin uluslararasi ticaret
yoluyla istismar edilmesinin Onlenmesi ve
iilkelerin sahip olduklar1 biyolojik kaynaklarin
siirdiiriilebilir kullanimlarinin saglanmasi ig¢in 01
Temmuz 1975°te yiirtirliige giren “Nesli Tehlike
Altinda Olan Yabani Hayvan ve Bitki Tiirlerinin
Uluslararast  Ticaretine Iliskin Sozlesme
(CITES)’ye 22 Aralik 1996 tarihinde taraf
olmustur. Orchidaceae familyasinin bazi tiirleri
BERN sozlesmesinin ekinde (Ek-1) kesin olarak
koruma altmma alinan flora tiirleri icinde yer
almaktadir. Orchidaceae familyasinin tiirleri ayni
zamanda CITES so6zlesmesinin ekinde (Ek-2),
heniiz tam olarak neslinin tiikkenmesi tehlikesinin
olmamasina ragmen, hayatta kalabilmelerine zithik
teskil eden kullanimdan kaginmak i¢in bu tiirlerin
ticaretinin kesin kurallara baglanmadigi takdirde
nesli tiikenebilecek olan tiirler kategorisinde yer
almaktadir (Kasparek ve Grim, 1999; Whigham ve
Willems, 2003; Kayik¢t ve Ogur, 2012; Pant,
2013; Ghorbani ve ark., 2014).

Toplam 183 iilkenin imzaladigt CITES
sozlesmesinin Ek 2 listesinde yer alan ve
dolayistyla diinya genelinde korumaya alinan salep
orkidelerinin ~ toplanmasina  kesinlikle  izin
verilmemektedir. Bu uluslararast soézlesmelere
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baglantili olarak Tiirkiye’de 09.08.1983 tarihinde
kabul edilerek Resmi Gazete’de yayinlanan 2872
no’lu Cevre Kanunu yiirtirliikkte olup, bu kanunun
9/f maddesinde yer alan ifade soyledir; “Biyolojik
cesitliligin siirdiiriilebilirliginin saglanmasi
bakimindan nesli tehdit veya tehlike altinda olanlar
ile nadir bitki ve hayvan tiirlerinin korunmasi esas
olup, mevzuata aykiri bigimde ticarete konu
edilmeleri yasaktir.” (Anonim, 2019a).

Kanunun bu maddesi CITES sozlesmesine gore
tim salep orkidesi tiirlerini i¢ine almaktadir. Bu
yasaga uymayanlar hakkinda Cevre Kanunu’nun
20. maddesinde uygulanacak para cezalari
belirtilmis; 2019 yilt i¢in yapilan diizenlemede
01/01/2019-31/12/2019 tarihleri arasinda
kanundaki ceza miktar1 60.000 Tiirk Liras1 olarak
yer almistir (Anonim, 2019b).

5. Sonuclar

Tim yasaklamalara karsin Tirkiye’de yillik
yaklasik 500 ton civarinda taze salep yumrusu
toplanmakta ve bundan ortalama 80-100 ton salep
unu tretilmektedir. Bu degerler alicilardan edinilen
resmi olmayan rakamlardir. Zira toplayiciliginin
yasak olmasi nedeniyle kagak olarak satilmakta,
resmi kayit bulunmamaktadir. Benzer olarak gevre
ilkelerde de salep orkidelerinin toplandigi
bilinmektedir. Bu olumsuzluk her yil milyonlarca
salep orkidesinin dogal ortamlarimdan
koparilmasina ve tiirlerin populasyonlarinin zarar
gormesine, genetik erozyonun artmasma yol
acmaktadir. Yapilmas: gereken acil miidahale;
salep tariminin gelistirilerek, tarla ziraati seklinde
iretiminin saglanmasidir.
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